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Profesni sdruzeni

KVETEN 2018

Sanitace napojovych cest

Autorizace 2017 a 2018

Profesni sdruzeni Sanitace napojovych
cest porada kazdorocné zdkonna skole-
ni pro své Ccleny, kterd potrebu;ji

k vykonu své Cinnosti. V roce 2016 pro-
béhla autorizace v letnim tabore Kletec-

Autorizace Kletecna u Humpolce

na u Humpolce. Zucastnilo se ji 398 Cle-
nd. Nejlepsim sanitacnim technikem
pro rok 2017 byl jmenovan pan Karel
Kunes, sanitacni technik oblasti Plzen.

Autorizace Kletecnd u Humpolce

V roce 2017 probéhla autorizace v ho-
telovém rezortu Tri véZicky ve StfiteZi u
Jihlavy. Nejprve probéhlo slavnostni
zahajeni s cechovni hymnou a standar-
tou, po kratkém souhrnu cinnosti byli

vyhlaseni nejlepsi sanitacni technici jed-

Autorizace StfiteZ u Jihlavy

notlivych oblasti a z nich byli nasledné
pomoci soutéze vybrani 3 nejlepsi sani-
taéni technici Ceské republiky pro rok
2018. Prvni misto obsadil pan Martin
Bélohlavek, sanitacni technik oblasti
Karlovy Vary.

Autorizace StriteZ u Jihlavy

Clenové méli dale moznost zdarma pro-
vést revizi na svych elektrickych sanitac-
nich strojcich. Byli proskoleni ze vSech
zakonnych povinnosti, které potrebuji k
vykonu své cinnosti. Prosli také Skole-
nim sanitaci vyepnich zafizeni na teply
a studeny Cider.
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Hygiena a sanitace
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Hygiena jako nauka o ochrané, udrzovani zdravi a
o zdravém zpUsobu Zivota urcuje nejvhodnéjsi
podminky vnéjsiho prostifedi pro organismus. Za-

hrnuje celkovou péci o zdravé Zi-
votni podminky, zabyva se vlivy
vnéjsiho prostfedi na lidsky orga-

"MYTi’ . . v , ceval s
EYETENE A nismus a v potravindrstvi zajistuje
DEZINFEKCI spotfebitelllm zdravotné nezavad-
RADIME MEzI  né a biologicky hodnotné potravi-
ZAKLADNI ny.
SANITACENI
OPATRENI."

Sanitace je souhrn praktickych
opatfeni k uskutecnéni norem a
pozadavkl hygieny. V potravinai-

stvi zajistuje mikrobidlni Cistotu potravin, oball,
zafizeni, predmétd a lidi béhem potravinarského
vyrobniho procesu. Je zakladni soucasti vyrobniho

Vyznam hygieny a sanitace

procesu a musi se pldnovat soucasné s vyrobou a
zajistovat v ramci technologickych postupl. Déle
se stard o ochranu potravin pred ndkazou a zne-
¢iSténim. Zabranuje kontaminaci - znecisténi mi-
kroorganismy, tézkymi kovy a jinymi zdravotné a
technologicky nezadoucimi latkami.

Mezi zakladni sanitacni opatreni radime:

= myti a Cisténi,

= dezinfekce (zneSkodnéni patogennich a neza-
doucich mikroorganism),

= sterilizace (zniceni vSsech forem mikroorganis-
ma),

= dezinsekce (zneskodnéni, popf. usmrceni neza-
douciho hmyzu),

= deratizace (odstranéni nezadoucich hlodavca).

Hlavnim vyznamem hygieny a sanitace je rekonta-
minace tj. odstranéni mikroorganismu, které mo-
hou v potravinach vytvaret nebezpecné jedy, mno-
Zit se, nebo v potraviné preZivat a ohroZovat zdravi
spotiebitele. Ukolem sanitace je zabezpeceni me-
chanické a mikrobidlni Cistoty prostfedi a ploch,
které prichazeji do styku s potravinami pfi jejich
zpracovani, baleni, prevazeni, skladovani apod.

Podle vyse popsaného nikdo nezpochybni nutnost
sanitace napojovych cest v restauracich, pivnicich,
barech atd.

Méli bychom tak ¢init i dle platné legislativy.

Predpisy a doporuceni pro cisténi a dezinfekci vy-
¢epnich zatizeni jsou v Ceské republice tato:

Spinavé sondy na méreni pritoku

= Natizeni ES 852/2004 - O hygiené potravin

= Natizeni ES 178/2002 — Obecni zdsady a po-
Zadavky potravinového prava

= Vyhlaska 602/2006 (HACCP)

= pravidlo Profesniho sdruzeni , Technologicky
postup pfi sanitaci ndpojovych zafizeni”

= kodex CSPS — ,Péce o pivo v ¢eské gastrono-
mii“

= navody vyrobcl napoju a zafizeni.

V ramci téchto predpist maji provozovatelé zafize-
ni stanoveno, jak se maji spravné dodrZovat zasady
ohledné hygieny a ciSténi vyCepnich zafizeni. Tyto
informace jsou soucasti sanitacni knihy.

Stejné sondy, jen vycisténé
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Vyznam hygieny a sanitace (pokraovani ze strany 2)
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Stéry (odbéry z vycepnich vedeni) prokazaly
ucinnost sanitace na kvalitu a zabranéni konta-
minace piva. Pokud by v restauracich a hospo-
dach neprobihala odborna sanitace v pravidel-
nych intervalech, pocet mikroorganismd v pivu
by se rozmnozil do takového mnozstvi, Ze by

| kdyzZ si feknete, Ze Spinavy
chladi¢ neovlivni Cistotu, tak
jisté ovlivni svdj vykon. A
teply ndpoj nikdo nechceme.

Spory plisni bohuZel dfive Ci pozdéji
ovlivni chut napoje. | kdyz by se zda-
lo, Ze jsou jen na povrchu trubky.
Jakmile tam jednou jsou, vyskytuji se
vsude ve vzduchu, a pres narazece se
velmi snadno dostavaji do systémd.

doslo k vyrazné zméné charakteristickych vlast-
nosti piva - chuti a viiné.

Jak vam bude chutnat pivo, pokud bude sanita-
ce nekvalitné provedena a jednotlivé kompo-
nenty budou vypadat tfeba takto?

Pomnozené kvasinky na odkapni
mtizce.

Pozor! Spory plisni se dostanou
vsude.
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Hygienicky plan - vycCep
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Pro nase cleny a jejich zakazniky jsme pfipravili
sanitacni Knihu profesniho sdruzeni, ktera obsa-
huje i vzor Hygienického planu vycepu, kam si pro-
vozovatel zapiSe své chemické pripravky, které

pouzivd a ma pripraven hygienicky plan. Snahou

sdruZeni (cechu) je pfiblizit praci sanitacniho tech-
nika koncovému zakaznikovi. Proto bychom uvita-
li, pokud by se sanitacni kniha stala véci vetejnou
stejné, jako kniha pfani a stiznosti.

Co? Jak? Kdy? Kdo?
52 p slaby dezinfekéni roztok a oplach pitnou . e
Vycepni pult y PN denné vy&epni, provozovatel
vodou
Vycepni hlava oplach pitnou vodou denné vyéepni, provozovatel
slaby roztok za pomoci balonku a oplach N e,
. denné vyCepni, provozovatel
257 7 pitnou vodou
Vycepni kohout
Celli rozebrani, namoceni do sanita¢niho rozto- Y. L . , o,
e weuiw s . pfi sanitaci dle autorizovany sanitaéni
ku, mechanické vycisténi a oplach pitnou . .
druhu piva technik
vodou
odsroubovat hubice kohoutu a pres noc je
namocit do slabého kyselého roztoku nebo | denné vycepni, provozovatel
- ) pouZzit sanitacni balonek
Vycepni kohout

rozebrani, namoceni do sanita¢niho rozto-
ku, mechanické vycisténi a oplach pitnou
vodou

pfi sanitaci dle
druhu piva

autorizovany sanitacni
technik

Narazeci hlava

oplach a proplach pomoci myci hlavy pitnou
vodou

denné pfi kazdé
vyméneé sudu

vycepni, provozovatel

rozebrani, namoceni do slabého sanitacniho
roztoku a ddkladny oplach pitnou vodou

pfi sanitaci dle
druhu piva

autorizovany sanitaéni
technik

Pivni vedeni a
vzduchové vedeni
zvenku

chemickd a mechanicka sanitace

dle druhu piva

autorizovany sanitacni
technik

2% chemicky roztok a oplach vodou, osetfe-
ni proti plisni

dle potreby, 1 x
rok

vyCepni, provozovatel

Chladic piva

vizualni kontrola

pfi kazdé sanitaci

autorizovany sanitaéni
technik

zkazena voda

vyjimecné

hlasit OZ nebo TS pivo-
varu

vycisténi a rozebrani mrizky vyparniku za
pouziti chemickych prostfedkl a vyvijece
suché pary

1 x 6 mésic

autorizovany sanitacni
technik

Podlaha pivniho
sklepa nebo chladi-
ci box

oplach nebo vytfeni vodou

1 xtydné

vyCepni, provozovatel

Stény sklepa nebo
boxu

ocisténi nebo oplach stén, osetfeni proti
plisni

dle potieby, 1 x
rok

vycepni, provozovatel

Myci hlava

slaby sanitacni roztok a oplach pitnou vo-
dou

pfi sanitaci dle
druhu piva

autorizovany sanitacni
technik

Lednice

slaby sanitacni roztok a oplach pitnou vo-
dou

1x14dnd

vycepni, provozovatel

Rucni mycka skla

mycku rozebrat, 2% chemicky roztok, me-
chanické ¢isténi a dikladny oplach vodou

alespon 3 x tydné

vyCepni, provozovatel
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Vzor hygienického planu restaurace a vyCepu (pokracovani ze strany 4)

Vzor k doplnéni informaci podle pouziti konkrét-
nich pripravkll je soucasti sanitacni Knihy profes-

niho sdruzeni

- Sanitace napojovych cest. Vice
informaci ziskate u svého sanitacniho technika.

Interval aplika-

Produkt skutec-

Symbol nebezpec-

Cinnost Ucinek L . L Redéni ZpUsob aplikace | Doba aplikace
ce né pouzivany nosti, H véta
Aplikace ptimo
Odstrani prach 1 x denné Koncentrat 2 i
na povrch
o . | Cisténi a odetieni de- y .
Cisténi povrcht .. , 1 x denné 10 ml/1 Itr Myci lazen
véného nabytku
Aplikace ptimo
Lesk pro plasty 1 x denné Koncentrat g B
na povrch
“ s o RV . Ruéni nebo
Udrzba koberct | Odstranéni necistot Dle potreby  vevey s
strojové Cisténi
Odstrani necistoty a Aplikace pfimo
Myti oken o, v Dle potreby g B
vylesti na povrch
Ruéni i strojové
Myti podlah Odstrani Spinu, nalesti | 1 x denné 10 ml/1 ltr v )
Cisténi
Postavit do
Parfemace Odstrani zapach Dle potreby Koncentrat
prostoru
., , Upravuje L,
Strojove myti Umyti a vylesténi Dle potreb rogram Automaticka
nédobi, skla ytavy potreby prog myéka
mycky
o ; Dle VUPS, jen Upravuje L
Strojove myti Umyti a vylesténi Dle potreb specidlni na pivni rogram Automaticka
pivniho skla E o Y . = . vg mycka
sklo mycky
Viechny t ovrch Min. 20 min.
vrchl
yypyp Denné 100 ml/5 Itr | Myci lazer ru¢né | poté oplach
(podlahy, stoly, pulty)
vodou
Min. 20 min.
Lednice 1x 14 dni 100 ml/5 Itr | Myci lazen poté oplach
vodou
Dezinfekce
S Min. 20 min.
Vycepni vedeni Dle tech. posu- Dle VUPS 100 ml/5 Itr Myci lazef stro- oté oplach
Cepni v i c
veep pu PSSNC jové pote op
vodou
. Min. 20 min.
Ruéni my¢ka skla Denné, dle tech. Dle VUPS 100 ml/5 Itr | Myci lazen oté oplach
uéni myc ci laz c
v postupu PSSNC y pote op
vodou
) v.e.» | VYyCisti a vydezinfikuje . Min. 20 min.
Sanitace a Cisté- | |, Dle tech. postu- . Myci lazen stro- ,
. e vyCepni hlavu, kohou- Dle VUPS 100ml/sltr |7, poté oplach
ni vy€epu L. pu PSSNC jové
ty, narazece vodou
Cisténi vyrobni- Y e Dle pokyn( Dle pokyn( vy-
N Vycisti a dezinfikuje )
ki ledu vyrobce robce
Myci lazen +
Chladi¢ Vycisti a odmasti 1 x pul roku Y L eviy .
parni ¢isténi
Veskeré po-

Generalni uklid

Odstranéni silnych
necistot a dezinfekce

1 x Ctvrt roku

vrchy, podlahy,
lednice, vitriny
apod.

Vysvétlivky: VUPS - Vizkumny dstav pivovarsky a sladafsky a. s.
PSSNC - Profesni sdruzeni - Sanitace ndpojovych cest
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Serial na pokracovani: Cistim, cistis, ¢istime anebo ne?

Tak, jak jsme vam predeslali v minulych &islech
zpravodaju, ¢etnost sanitaci je jednim ze stézZej-
nich bodl na cesté ke kvalitnimu napoji. A protoze

opakovani je matka moudrosti, pfipomenme si, ze
¢etnost sanitaci dle Kodexu CSPS (Ceského svazu
pivovard a sladoven) je:

Pivo tankové, nefiltrované, neal-

1 x 7 dni koholické a vSechny specialy
I nealkoholické pivo!
1 x 14 dni Pivo KEG
1 x 30 dni Vino, nealkol’iollcke napoje, limo-
nady, soda
1 x 90 dni Sirupy a lihoviny

Nedokonalou sanitaci vyrazné zhorSujeme kvalitu éepovaného napoje, zejména chut a vlni.

Pivni kamen po kontrolni sanitaci.

Narazec (udajné pravidelnd sanitace 14 dni)
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Cistim, distis, ¢istime anebo ne? (pokratovani ze strany 6)

A vsichni si stale myslime, Ze neni tfeba kontroly,
Ze si to trh upravi sam.

Za ty roky si trh bohuzel neupravil nic a nekvalitni
prace buji. Na tom mame podil viny vsichni, pro-
toZe nejsme schopni spolupracovat. Jak na Urovni
zakaznik x sanitacni technik, tak na drovni sanitac-
ni technik x pivovar, a o Urovni pivovar x pivovar,

radéji ani nemluvit. Je to zejména o prioritach,
legislativé a kontrolach.

Pokud nas ovsem pivovary nepodpofi a budou
umoznovat sanitovat i tém sanitacnim techniklim,
ktefi nespliuji ndrocna pravidla (Skolenimi a
zkouskami pocinaje a fadnym pojisténim konce),
tak bude situace stale stejna.

Myci hlava - pravidelnd sanitace?

Pivni kamen z hadic a chladice.

Chladié udajné &istény.




Profesni sdruzeni
Sanitace napojovych cest

Bozkovské nam. 19, 326 00 Plzefi Profesni sdruZeni — Sanitace napojovych cest

Nabizi uceleny systém sluzeb pro restaurace, hotely, bary, piv-
nice a vycepy

Telefon: +420 724 25 20 55
E-mail: info@sanitacegastro.cz
http://www.sanitacegastro.cz

e Sanitace vycepnich zafizeni
www.facebook.com/

o . o Ciéténi chladicich zafizeni parnim Cisticem
cechsanitacnichtechniku

e MontaZe a demontdazZe vycepni techniky
e Dodavky potravinarskych plynt

e Veskery servis na vycepnim zafizeni

e Servis chladici techniky ve vyéepu

e Drobné opravy ve vycepu

Nabizime vy$kolené odborniky po celé CR

Garantujeme kvalitu provedené prace v souladu s Kodexem
»Péce o pivo v gastronomii.”

ZA STALE LEPSi KVALITOU CEPOVANEHO NAPOJE

WWW.SANITACEGASTRO.CZ
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